
Silvester Menü 2024/2025



Bitte beachten Sie: Bei Allergien, Unverträglichkeiten 

oder für Vegetarier können direkt in den Restaurants 

Alternativen angefragt werden. 

Bitte weisen Sie bei Ihrem Besuch darauf hin.

Aperiftif

Amuse-Bouche

Suppe

Vorspeise

Zwischengang

Dessert

Pp 99,00 €

Hauptgang
Champagne Aperol Spritz

Gebackene Zucchini Röllchen mit Halloumi-Käse  

Samtige Hokkaido Kürbissuppe mit geröstete 

Gegrillter Manouri-Käse serviert auf Rucola-Salat, 

Safranrisotto gekrönt mit saftigen Black-Tiger-Garnelen,

Pistazien-Cheesecake mit feiner Pistaziencreme

Zartes Rinderfilet auf einer fruchtigen Feigen-Pflaumensauce

                             serviert auf Pistaziencreme 

Kürbiskerne und Trüffelschaum

Kürbiskerne und Trüffelschaum

frischen Salbei und feiner Kefalotyri

serviert mit Früchten

begleitet von glasierten Karotten und samtigen

 getrüffeltes Petersilienwurzel-Püree

Der Abend wird begleitet die erfahrene Geigerin Sun-Jeung.
Nach Ende des Menüs wird der traditionelle griechische Silvester Kuchen

„Vassilopita“, angeschnitten.
Die versteckte goldene Münze, welche im Kuchen gefunden wird, verspricht Glück,
Gesundheit & das Menü des Gastes mit der Glücksmünze geht auf unsere Kosten.  

Genießen Sie einen wunderschönen Jahresausklang im Alexis Sorbas mit unserem
exklusiven Silvestermenü

Begin: 18.30 Uhr, Start des Menüs 19.00 Uhr
Damit sie in der Feieretagen Planen können  haben wir

Für sie folgenden Öffnungszeiten 
24.12.2024 Geschlossen 

25.12.2024:  Ab 12.00 bis 01.00 Uhr (warme Küche bis 22.00 Uhr)
26.12.2024:  Ab 12.00 bis 01.00Uhr (warme Küche bis 22.00 Uhr)

31.12.2024:  Ab 18.00  bis 02.00 Uhr (Silvester Menü)
01.01.2025: Geschlossen


